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Breuvage

Biére en fit - locale (120z — 20z — pichet)
Biére en fot - Richard's (120z — 20z — pichet)
Biére bouteille - Locale/Micro/Importée
Coolers (Smirnoff Ice, Baradi Breezer)

Urb’n lili

Sangria (verre — pichet)

Rouge
Cabernet-Sauvignon Trapiche
Alamos Selection Malbec Mendoza
Yellow Label
* Mondavi Pinot Noir Private Selection
*1 Taymente Malbec
Torres Gran Coronas
Liano Umberto Cesari Sangiovese /Cabernet
Farnito Carpineto Cabernet Sauvignon
Blanc
Trapiche Chardonnay
Stamp Chardonnay Semillon
Chardonnay, Bin 65, Lindemans
Woodbridge Sauvignon
Kim Crawford Sauvignon blanc

Rosé
Rosé, White Zinfandel Beringer Collection
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Briser la croGte

Hot Dog

Chips maison & mayonnaise
Cornet de frites

Poutine

Crudités de saison

Nachos gratinés

Ailes de poulet sauce ranch (6 ou 12)

Entrées

Potage / soupe du jour
Petite verdure

CroUtons grillés au chévre

Salade tomates, feta & basilic

Salades repas
Traditionnelle salade césar
Avec poulet
Salade Thai au poulet
Salade d'épinard, croiton de chévre grillé

Salade de saumon grillé
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Sandwichs
Pannini Brie pommes & miel
Pannini Poulet Poivrons grillés
Baguette Jambon & brie
Baguette réti de boeuf sauce Bulleyes & Guinness
Baguette au beeuf braisé, sauce au jus
Club Sandwich
Wrap au Thon & olives noires
(les sandwichs sont accompagnés d’une salade du moment ou de frites)
Plats
Hamburger Angus brie & confit d'oignons biére & érable
Hamburger Angus bacon, fromage suisse, & Champignons grillés
Bavette Angus & frites
Fish ‘n chip a la biére sauce tartare maison
Confit de canard
Supréme de volaille, Iégumes grillés et chévre

Penne Saucisses italiennes
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