Groupe : " FTIL S

i Saison 2009

gow Bonnes %@% 18 tvous,

Groupes de 20 personnes et plus

Qoiice aw Ui 2o golfl & midi, dépant & 20h30

Sunch

de 12h00 a 13h00

Soupe du Jour ou Salade Verte

Ciabatta au Poulet Ranch & Suisse Club Sandwich Quart de Poulet BBQ Poitrine
Pizza Bambino 7" Salade Orientale au Poulet Nachos au Poulet & Fromage
Thé / Café

a compter de 13h00

Cocklail B owvest

de 18h00 a 19h00

de 19h00 a 20h30

Offert du Lundi au Jeudi, sauf les journées fériées. Tarif de base pour 20 personnes :
2495”$ + 125% par personne supplémentaire

Disponible au Club de golf Le Riviera et au Club de golf Les lles

\ Le forfait inclut les frais de location et de préparation de salle. -
\ /

Frais d'administration & de service de 15% inclus. Taxes en sus.
Tarification 2009 publiée le 3 février 2009 et sujette & modifications.




Groupe : " FTIL S

i Saison 2009

o) m{aﬁi Bonnes @ﬁmﬂw 9 troms,

Groupes de 20 personnes et plus

Qeiiée aw Ui 3o golf & 13K00, déipart & 2000

Lonok

de 13h00 a 14h30

Soupe du Jour ou Salade Verte

Ciabatta au Poulet Ranch & Suisse Club Sandwich Quart de Poulet BBQ Poitrine
Pizza Bambino 7" Salade Orientale au Poulet Nachos au Poulet & Fromage
Thé / Café

de 14h30 a 15h00
Golf & Voilturelle pour 9 trous

a compter de 15h00

de 18h00 a 19h00

de 19h00 a 20h30

Offert du Lundi au Jeudi, sauf les journées fériées. Tarif de base pour 20 personnes :
2195”$ + 1108 par personne supplémentaire

Disponible au Club de golf Le Riviera et au Club de golf Les lles

Le forfait inclut les frais de location et de préparation de salle.

Frais d'administration & de service de 15% inclus. Taxes en sus.
Tarification 2009 publiée le 3 février 2009 et sujette & modifications.




Groupe : " FTIL S

i Saison 2009

S Ylao catide au oot =
aun
Le potager en crudité et sa trempette Le paté de foie, chutney aux fruits
L'éventail de tomates et jeunes pousses de soya Le feuilleté de paté et son confit d'oignon parfumé de groseille
Salade de jeunes pousses d'épinards et julienne croquante Le feuilleté tiede de champignons et fines herbes
La creme du potager Medagliones aux 4 fromages, émulsion de tomate et basilic

B U Mot Principal aw ivine e

gendre G\Oolaille GSavoureuse %avette de gBOeuf Gertifié @ngus
a I'estragon et chutney aux oignons rouges et a I'érable beurre marchand de vin & champignons bifteck
ou crémée aux zestes d'agrumes et aux fines herbes o
: ! Poutet Cordon RBleu au petit vin blanc
@msses de @anard @onfltes
pomme de terre lyonnaise gaumon de I'@tlantique

Canneberges et oignons doux confits

%gnon de @orc au miel & gingembre confit

Gateau Folies des Baies Le Millefeuille traditionnel
Salade de fruits Crépe aux Fruits de Saison, a I'anglaise

Frais d'administration & de service de 15% inclus. Taxes en sus.
Tarification 2009 publiée le 3 février 2009 et sujette & modifications.




